ENEBRO
Juniperus oxycedrus
Un MM en (@ cocina

Sihubo un lugar en las casas
donde buscar al enebro tuvo
que ser la cocing, ya que su
madera se utilizo, especial-
mente, para hacer pequefios
utensilios como las cucharas
de palo.

La madera de enebro es

de muy buena calidad y
vesistente a la podedumbre.
Incluso en ella se puede
percibir un agradab le olor,
muy caracteristico, derivado

de su resina.

Para identificar al

enebro mira sus hojas

aciculares. Si éstas tie-
nen dos lineas blancas
en su envés sabras que

es esta especie.



